
Schvaluji:
Náčelník
podplukovník Ing. Radek Štefan

      3. 5.  - 7. 5. 2021
Gramáž - celkem/masa c m

Polévka:  Hrachová 1,7

1. Pečená krkovička, špenát, vařený brambor 150/90 1,3,7

2. Vepřová játra na cibulce, rýže, okurek 160/90 1,7

3. Kroupový salát s kuřecím masem a zeleninou 130/80 1

Polévka:  Uzená s kroupami 1

1. Vepřové kostky na pepři, těstoviny, okurek 150/90 1,7

2. Křenová omáčka, uzené maso, vařený brambor 130/80 1,3,7

3. Meruňkovoé-švestkový táč 4 ks 1,3,7

Polévka:  Krupicová s vejci 1,3,7

1. Luhačovický špaček, vařený brambor,  okurek 150/100 1,3,7

2. Bratislavské rizoto(těstovinová rýže), sýr, okurek 130/80 1,3,7

3. Zeleninový talíř, kuřecí pečené stehýnko(2 ks 0,150) 1

Polévka:  Hovězí vývar s drobením 1

1. Svíčková, houskový knedlík 150/90 1,3,7

2. Čočka na kyselo, klobása, okurek, chléb 1,3,7

3. Topinky 2 ks s drůbežími játry a paprikou 300 1

Polévka:  Kulajda 1,3,7

1. Bakoňská kotleta(houby), rýže 150/90 1,3,7

2. Smažený květák, vařený brambor, tatarka 250 1,3,7

3. Těstovinový salát s lososem a zeleninou 150/90 1,4

Vojenské zařízení 5512
Štěpánov
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Gramáž  masa - " m " je uvedená v syrovém stavu/po tepelné úpravě


	List1

