Vojenské zarizeni 5512
Stépanov

Schvaluji:
Nacelnik

podplukovnik Ing. Radek Stefan

3.5. -7.5.2021 O
° ° . o alergent
~ Cislo:
Gramjaz - celkem/masa c m
Polévka: Hrachova 1,7
= | 1. |Pecena krkovicka, Spenat, vaieny brambor 150/90 1,3,7
;q;)
:Té % | 2. [VepFova jatra na cibulce, ryZe, okurek 160/90 1,7
=]
® |3.|Kroupovy salat s kuFecim masem a zeleninou 130/80 1
Polévka: Uzena s kroupami 1
gL Veprové kostky na pepfri, téstoviny, okurek 150/90 1,7
>
>
gﬁ 2. [KFenova omacka, uzené maso, vaieny brambor 130/80 1,3,7
~N
= s Merunkovoé-Svestkovy tac 4 ks 1,3,7
Polévka: Krupicova s vejci 1,3,7
3 1. |Luhacdovicky Spacek, vareny brambor, okurek 150/100 | 13,7
N
)Q . r . W . r "4 L4
S Z | 2. |Bratislavské rizoto(téstovinova ryze), syr, okurek 130/80 1,3,7
L g
:.':;
% |3.|Zeleninovy taliF, kufeci pecené stehynko(2 ks 0,150) 1
Polévka: Hovézi vyvar s drobenim 1
= | 1. [Svickova, houskovy knedlik 150/90 1,3,7
=
>
% 5 | 2.|Cocka na kyselo, klobasa, okurek, chléb 1,3,7
<
2z
O | 3.|Topinky 2 ks s dritbezimi jatry a paprikou 300 1
Polévka: Kulajda 13,7
< | 1. |Bakoiiska kotleta(houby), ryZze 150/90 1,3,7
~—
>
» Z | 2. |SmaZeny kvétak, vaieny brambor, tatarka 250 1,3,7
% ~
& |3.|Téstovinovy salat s lososem a zeleninou 150/90 14
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Gramaz masa-" m " je uvedena v syrovém stavu/po tepelné apravé
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